TESZTA
TOJAS
GYOZA (2DB)
SHOYU RAMEN 3590.- TORPEDO RAK
Shoyu alap, ramen tészta ('lDB)

sertés roll, pacolt tojas,
Ujhagyma, bambusz, nori

NIKUMISO RAMEN 3790.- 690.-
Tantanmen alap, ramen tészta

daralt marha, pacolt tojas,
ujhagyma, borso csira, szezam NLEEL\I/<EU'SLI
SHIO RAMEN 3790.- RAMEN

Shio alap, ramen tészta,

csaszarhus, pacolt tojas, TANTANMEN 5 3790.-
bambusz, csira, naruto Tantanmen alap, ramen tészta,
CHICKEN MISO RAMEN 3590.- daralt marha, tojas, gomba,

Miso alap, ramen tészta, ujhagyma, mogyoroés chili crunch
csirkemell, gomba, pacolt

tojas, csira, naruto,
szezam
CHASHU MISO RAMEN 3590.-

Miso alap, ramen tészta
s 7 H 7 ez ) GYOZA Sdb / 5db 14900- 16900-
csaszarhus, pacolt tojas, VEGA/CSIRKE/SERTES /

kukorica, spendt, citrom
P MOCHI 1090.-

VEGA MISO RAMEN 3290.- ICE MATCHA / SZEZAM

Miso alap, ramen / MOGYORO
teszta, tofu, gomba,
spenot, kukorica

00Kl RAMEN X XL 5490.-

Shoyu alap, dupla tészta,
csaszarhus, sertés roll, 2
db gyoza, 2 db tojas,

bambusz, ujhagyma, csira
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A ramen eredete és vilaga

A ramen Japan egyik legismertebb és legnépszerlbb fogasa, amely eredetileg
kinai tésztalevesként jelent meg, majd a 20. szazad soran valt a japan konyha
ikonikus ételévé. A ramen napjainkra Japan egyik legnépszerlbb és
legvaltozatosabb fogasava valt, amelyet minden séf masként értelmez és készit.
Eppen ezért nincs két teljesen azonos ramen - minden tal a készité izlését,

WAV

A ramen harom f6 elembdl épul fel: a lassan f6z6tt, umamiban gazdag alaplébdl;
a tészta texturajabdl; valamint a tare-bdl, amely meghatarozza a leves karakterét.
Ezekhez tarsulnak a kulénbdzd feltétek - husok, zéldségek, tojas vagy fermentalt
hozzavaldok -, amelyek tovabb formaljak a fogas teljes izprofiljat. A ramen igy
egyszerre tradicionalis és modern, a japan gasztrondmia egyik legizgalmasabb,
folyamatosan valtozo tertlete.

A ramen 6 tipusai

A shoyu (sz6jasz6szos) ramen a legklasszikusabb forma, tiszta, illatos, enyhén sés
és gazdag umamiban.

A shio (s6s) ramen vilagosabb és letisztultabb, finom fliszerezésd, amely kiemeli a
tészta és a feltétek természetes izét.

A miso ramen testes, kissé krémes és mély izvilagu, készonhetdéen a fermentalt
szOjapasztanak.

A tantanmen a modern ramen-vildg egyik ikonikus csip8s valtozata: szecsuani
ihletésd, szezamos, chiliolajos fliszeralappal készll, gazdag, enyhén pikans és
aromas karakterrel.

A tonkotsu ramen a klasszikus japan ramenkultura egyik legismertebb stilusa:
hosszu 6rakig f6z6tt sertéscsontbdl készuld, sird, fehéres, kollagéndus alaplével,
amely intenziv és telt izvildgot ad.

en Shop =
+36 30 4618047
@ramenpecs (@ ramenpecs@gmail.com
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